
Grillades et fruits de mer
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BÂTONNETS DE FROMAGE . . . . . . . . . . . . . . 10

TZATZIKI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
AVEC PAIN NAAN

BOULETTES DE VIANDE (3)  . . . . . . . . . . . . . 14
SAUCE TOMATE + RICOTTA FRAÎCHE + 
PARMESAN + BASILIC

ARANCINI (3) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
FROMAGE DE CHÈVRE + ÉPINARD
 + SAUCE MARINARA

AILES DE POULET  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

CALMARS FRITS
POUR 1 PERSONNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
POUR 2 PERSONNES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
AVEC SAUCE ROUGE

ESCARGOTS À L’AIL GRATINÉS . . . . . . . . . . . . . . 8

SPANAKOPITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9
AVEC TZATZIKI (FEUILLETÉ AUX ÉPINARDS ET 
FROMAGE FÉTA)

CREVETTES À L’AIL GRATINÉES . . . . . . . . . . .9

FROMAGE FÉTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9
ACCOMPAGNÉ D’OLIVES

OIGNONS FRITS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

NACHOS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
SERVI AVEC SAUCE TORTILLAS

PIKILIA (1) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
                (2) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20
TZATZIKI, FROMAGE FÉTA, CREVETTE GRILLÉES 
, SAUMON FUMÉS + SPANAKOPITA
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SALADE AU SAUMON FUMÉ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17

SALADE MYKONOS (PAYSANNE À LA GRECQUE)  . . . . . 19

SALADE CÉSAR AU POULET GRILLÉ . . . . . . . . . . . . . . . . .20

SALADE DE CREVETTES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24

SA
LA
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S SALADE CÉSAR

SALADE AU SAUMON FUMÉ

SALADE MYKONOS (PAYSANNE À LA GRECQUE)

SALADE CÉSAR AU POULET GRILLÉ

SALADE DE CREVETTES

SALADE MYKONOS
(paysanne à la grecque)

CALMARS

PIKILIA

CREVETTES À L’AIL
GRATINÉES



Menu « Midi Express »
Off ert DU LUNDI AU VENDREDI de 11 h à 15 h*

Incluant : Soupe, café ou thé 
* Excepté les jours de Fête et les jours fériés.

Créez votre table d’hôte
Choisissez votre plat principal.

Faites votre choix d’entrées parmi celles-ci :

C
H

O
IX

 D
’E

N
T

R
É

E
S Votre plat principal + SOUPE DU JOUR

Votre plat principal + TZATZIKI

Votre plat principal + ESCARGOTS GRATINÉS

Votre plat principal + CREVETTES GRATINÉES

P
R

IX

SPÉCIAL

1595$

Une table d’hôte par personne. Une table d’hôte par plat.
Off ert 7 jours sur 7, à l’exception des jours fériés et les jours de Fête.

Disponible seulement sur menu à la carte. Ne peut être jumelé avec aucune autres promotions

+ +Votre choix de dessert Café

FISH’N CHIPS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

FILETS DE POULET PANÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 

SPAGHETTI GRATINÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

LASAGNE GRATINÉE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

SOUVLAKI AU POULET . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

SALADE CÉSAR AU POULET GRILLÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

FILET DE SOLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

BROCHETTE COMBO (POULET + AGNEAU) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

STEAK QAISAR’S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17

CREVETTES PAPILLON (5) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17

SAUMON GRILLÉ (6OZ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

2$

DESSERT
DU JOUR

EXTRA

MENU 
MIDI
LUNDI

AU
VENDREDI



G
R
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LA

D
E

S

Tous les plats principaux ci-dessous sont servis
avec patates grecques, riz et salade maison.

FILET DE POITRINE DE POULET GRILLÉ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21
AVEC SAUCE BBQ

BROCHETTE DE POULET . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22
AVEC SAUCE BBQ

STEAK QAISAR'S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23
AVEC SAUCE AU POIVRE

SOUVLAKI À L'AGNEAU (2) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24
SERVI AVEC SAUCE TZATZIKI

COMBO BROCHETTES DE POULET ET AGNEAU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23
UNE BROCHETTE DE POULET AINSI QU’UNE BROCHETTE D’AGNEAU, AVEC SAUCE TZATZIKI 

CÔTELETTES D’AGNEAU (4) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .29

BROCHETTE DE BOEUF . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30
AVEC SAUCE AU POIVRE

FILET MIGNON 7 OZ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38
AVEC SAUCE AU POIVRE

JARRET D'AGNEAU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30

ENTRE CÔTE (14OZ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

STEAK NEW-YORK (12OZ)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .36
AVEC SAUCE AU POIVR + CHAMPIGNON

BROCHETTE DE BOEUF

EXTRA 4$ EXTRA 5$

Remplacez votre salade par une salade grecque
ou César pour un léger supplément.

AJOUTEZ

11$

4 CREVETTES 
PAPILLON

OU 
1 BROCHETTE 

DE  4 CREVETTES

STEAK QAISAR'S



T
E

R
R

E
 E

T
 M

E
R

Tous les plats principaux ci-dessous sont servis
avec patates grecques, riz et salade maison.

FILET DE BASA ET
3 CREVETTES PAPILLON . . . . . . . . . . . . . . . .30
SERVI AVEC BEURRE À L’AIL

FILET DE POULET
ET BROCHETTE DE
4 CREVETTES GRILLÉES  . . . . . . . . . . . . . . . .32
AVEC SAUCE AU POIVRE ET BEURRE À L’AIL

FILET DE POULET
ET 3 CREVETTES PAPILLON.  . . . . . . . . . 31
AVEC SAUCE BBQ ET BEURRE À L’AIL 

STEAK DE SURLONGE 9 OZ
ET 3 CREVETTES PAPILLON . . . . . . . . . .40
AVEC SAUCE AU POIVRE ET BEURRE À L’AIL 

FILET MIGNON 7 OZ
ET 3 CREVETTES PAPILLON . . . . . . . . . .50
AVEC SAUCE AU POIVRE ET BEURRE À L’AIL

FILET MIGNON

CREVETTES PAPILLON

EXTRA 4$ EXTRA 5$

Remplacez votre salade par une salade grecque
ou César pour un léger supplément.

AJOUTEZ

11$

4 CREVETTES 
PAPILLON

OU 
1 BROCHETTE 

DE  4 CREVETTES



CREVETTES PAPILLON (7) . . . . . . . . . . . . . . . . 32
AVEC BEURRE À L’AIL

BROCHETTES DE CREVETTES (8) . . . 32
AVEC BEURRE À L’AIL

SPAGHETTI SAUCE À LA VIANDE  . . . 20

LASAGNE
SAUCE À LA VIANDE GRATINÉE  . . . . . 20
VÉGÉ AVEC SAUCE MAISON

SPAGHETTI SAUCE À LA VIANDE 
POULET GRILLÉ GRATINÉ . . . . . . . . . . . . . . . . 26

PENNES ROSÉS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

TORTELLINIS SAUCE ROSÉE . . . . . . . . . . . 22

POUTINE RÉGULIÈRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

POUTINE AU POULET GRILLÉ . . . . . . . . . 22

POUTINE SHAWARMA AU BOEUF . . . 23

POUTINE ITALIENNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23

FR
U

IT
S 

D
E

 M
E

R

PÂ
T

E
S

PO
U

T
IN

E
S

PO
IS

SO
N

S FILET DE BASA (8 OZ)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
SERVI AVEC CHAMPIGNONS 

FILET DE SAUMON GRILLÉ 8 OZ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 

FILET DE DORÉ SERVI AVEC CREVETTES DE MATANE . . . . . . . . . . . . . 29

ASSIETTE DU PÊCHEUR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50
FILET DE SAUMON + 4 CREVETTES PAPILLON + 1 BROCHETTE DE 4 CREVETTES

BROCHETTES
DE CREVETTES (8)

FILET DE BASA

EXTRA 4$ EXTRA 5$

Remplacez votre salade par une salade grecque
ou César pour un léger supplément.

AJOUTEZ

11$

4 CREVETTES 
PAPILLON

OU 
1 BROCHETTE 

DE  4 CREVETTES



POULET AU BEURRE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
ACCOMPAGNÉ DE RIZ, SALADE ET D'UN PAIN NAAN

CREVETTES AU CURRY (8) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
ACCOMPAGNÉ DE RIZ, SALADE ET D'UN PAIN NAAN

ASSIETTE DE POULET GYRO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .21
ACCOMPAGNÉ DE RIZ, SALADE, PATATES ET SAUCE À L'AIL

ASSIETTE DE SHAWARMA (BOEUF) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
ACCOMPAGNÉ DE RIZ, SALADE, PATATES ET SAUCE À L'AIL

ASSIETTE POULET ET BOEUF
(GYRO ET SHAWARMA) ............................26
ACCOMPAGNÉ DE RIZ, SALADE, 
PATATES ET SAUCE À L'AIL

PIZZA FROMAGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22
SAUCE TOMATE + MOZZARELLA

PIZZA VEGI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22
SAUCE TOMATE + POIVRONS + OIGNONS 
+ CHAMPIGNONS + OLIVE NOIR + MOZZARELLA

PIZZA TOUTE GARNIE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24
SAUCE TOMATE + CHAMPIGNON + POIVRON ROUGE 
+ MOZZARELLA + PEPPERONI

PIZZA PEPPERONI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23
SAUCE TOMATE + MOZZARELLA + PEPPERONI

PIZZA QAISAR'S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25
SAUCE TOMATE + POULET GRILLÉ + CHAMPIGNONS
+ OIGNONS + MOZZARELLA

CUISINE DU MONDE

NOTRE PIZZA

EXTRA 4$ EXTRA 5$

Remplacez votre salade par une salade grecque
ou César pour un léger supplément.

AJOUTEZ

11$

4 CREVETTES 
PAPILLON

OU 
1 BROCHETTE 

DE  4 CREVETTES



SAUCE À L’AIL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

SAUCE TZATZIKI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

SAUCE AU POIVRE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3

CREVETTE À L’UNITÉ  . . . . . . . . . . . . . . 3.50

CHAMPIGNONS SAUTÉS . . . . . . . . . . . . . . 7

FRITES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

E
X

T
R

AS

THÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3

CAFÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3

BOISSON GAZEUSE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3

TISANE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3

JUS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3
POMME, ORANGE OU FRUITS

DAIQUIRI AUX FRAISES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5
SANS ALCOOL

PIÑA COLADA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5
SANS ALCOOL

B
R

E
U

VA
G

E

FILET DE POISSON

SPAGHETTI

FILET DE POISSON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9

FILETS DE POULET PANÉS . . . . . . . . . . . . . . . . . .9

SPAGHETTI À LA VIANDE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9

SOUVLAKI DE POULET . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9

LASAGNE GRATINÉE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9

M
E

N
U

 P
O

U
R

 E
N

FA
N

T
S

Breuvage et une crème glacée inclus
(12 ans et moins)

M
E

N
U

POUR ENFAN
T

À
SEULEMENT

12
ANS ET

M
O

INS9$



ASSIETTE PÉTILLANTE . . . . . . . . . . . . . . . 60
POUR 2 PERSONNES

POITRINE DE POULET
BROCHETTE DE CREVETTES
FILET DE SOLE ET DES CÔTELETTES D’AGNEAU 
ACCOMPAGNÉS DE RIZ, PATATES
ET SALADE MAISON.

LE SPÉCIAL QAISAR’S
POUR 2 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 65
1 BROCHETTE DE BOEUF
1 BROCHETTE DE POULET
6 CREVETTES PAPILLON
ACCOMPAGNÉES DE SAUCE AU POIVRE
ET BEURRE À L’AIL.

SI
Z

Z
LI

N
G

PO
U

R
 2

POUR 2

1 BROCHETTE DE POULET
6 CREVETTES PAPILLONPO

U
R

 2

ACCOMPAGNÉES DE SAUCE AU POIVRE
ET BEURRE À L’AIL.

PO
U

R
 2

LE SPÉCIAL
QAISAR’S POUR 2

EXTRA 4$ EXTRA 5$

Remplacez votre salade par une salade grecque
ou César pour un léger supplément.



Salle de réception disponible pour réservation. Salle de réception disponible pour réservation. 
Capacité de 80 à 100 personnes 

 
Menu de groupe disponible.Menu de groupe disponible. 

Offert pour les groupes de 20 personnes et plus. 
(Sur réservation, 48 h à l’avance)




